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INSTRUKCJA OBStUGI :

Frytownica - opiekacz goracym powietrzem

MODEL WM-926 LUX







WITAJ!

Dzigkujemy serdecznie za zakup
Producent zyczy wiele radosci z zakupionego urzadzenia. Dzieki frytownicy Wartmann mozesz przygotowac
swoje ulubione przekaski w zdrowy sposéb, bez smazenia ttuszczu lub oleju. Frytkownica w krotkim czasie

podgrzewa jedzenie ze wszystkich stron i zapewnia, ze potrawy pozostana chrupiace.

WAZNE

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera informacje dotyczace uruchamiania i uzytkowania frytownicy. Przeczytaj

uwaznie instrukcje obstugi przed uzyciem urzadzenia i zachowaj ja do ewentualnego wykorzystania w przysztosci.

Przeznaczone do domowego uzytku

To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do normalnego uzytku domowego. W przypadku komercyjnego
uzytkowania lub niezgodnego z instrukcjg obstugi oraz napraw wykonanych poza autoryzowanym serwisem
marki Wartmann gwarancja traci waznos$¢, a sprzedawca nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za powstate

szkody.

Nie dla dzieci

To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci ponizej 9 roku zycia. Upewnij sie, ze gdy korzystaja z niego
starsze dzieci lub osoby o ograniczonych zdolnos$ciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, zawsze
obecna jest osoba dorosta, ktéra bedzie je nadzorowac. Upewnij sie, Zze dzieci nie moga przypadkowo bawic sie

frytownica. Radzimy pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia po kazdym uzyciu i dopiero potem je sktadowac.

Sprawdz podtaczenie elektryczne

Przed podtaczeniem frytownicy sprawdz, czy napiecie na tabliczce znamionowej odpowiada lokalnemu napieciu
sieciowemu. Urzadzenie nalezy podtaczac¢ wytacznie do uziemionego gniazdka. Jesli wtyczka, przewdd zasilajacy
lub jakikolwiek z elementéw frytownicy jest uszkodzony, nalezy go najpierw naprawic¢ lub wymieni¢ w autoryzo-

wanym serwisie marki Wartmann.

Unikaj kontaktu frytkownicy z woda
Frytownica zawiera elementy elektryczne i elementy grzejne. Nigdy nie ptucz frytkownicy pod biezaca woda i nie
zanurzaj w wodzie. Aby unikna¢ porazenia pradem i/lub uszkodzenia frytkownicy, upewnij sie, ze woda nigdy nie

dostanie sie do wnetrza urzadzenia. Nie obstuguj frytownicy mokrymi rekami.



Zawiera rozgrzane elementy

Pracuj w dobrze wietrzonym pomieszczeniu i nigdy nie zakrywaj otworéw wentylacyjnych, gdy urzadzenie jest
wtaczone. Zawsze uzywaj dotagczonego kosza na zywnosc, aby bezposrednio nie stykata sie z elementami grzew-
czymi. Unikaj wszelkiego kontaktu z elementami grzejnymi i nie zalewaj ich olejem. Goracy olej moze spowodo-
wac pozar. Nie umieszczaj frytownicy w poblizu materiatéw tatwopalnych t. j. zastony i srodkéw czyszczacych

zawierajacych alkohol.

Uwaga: Gorace

Podczas wyjmowania pojemnika roboczego (patelni) z frytownicy moze ulatniac sie goraca para. Ponadto podczas
uzytkowania goraca para moze rowniez wyptywacé z otworéw wylotowych powietrza. Blacha do pieczenia
nagrzewa sie podczas korzystania z frytkownicy. Dlatego nalezy zawsze zachowa¢ odpowiednia odlegtos¢ od
otworéw wylotowych powietrza i uzywacé rekawic podczas wyjmowania blachy do pieczenia z frytkownicy.
Rozgrzana blache do pieczenia nalezy zawsze stawia¢ na powierzchni, ktéra jest odpowiednia dla goracych

przedmiotéw.

Jesli z frytkownicy wydobywa sie dym, przed wyjeciem blachy do pieczenia nalezy natychmiast wyjac wtyczke z
gniazdka i poczekac, az przestanie. Pozostaw frytownice do ostygniecia przez okoto 30 minut przed przemiesz-

czaniem lub czyszczeniem.

SPECYFIKACJA

Obejrzyj doktadnie rysunek 1.
Czesci sktadowe frytownicy

1. Kosz

2. Pojemnik (patelnia)

3. Ostona

4. Przycisk zwalniajacy kosz

5. Uchwyt kosza

6. Wlot powietrza

7. Panel sterujacy z ekranem
14. Otwory wentylacyjne

15. Przewdd sieciowy

Panel sterujacy
8. Start/Stopp wtacznik
9. Przycisk wyboru menu
10. Podnoszenie temperatury
11. Obnizanie temperatury
12. Zwiekszanie czasu pieczenia

13. Zmniejszanie czasu pieczenia



Symbole na panelu sterujagcym
- Podczas trwania programu gotowania widoczny jest symbol obracajacego sie wentylatora
- Gdy urzadzenie sie nagrzewa, na symbolu wentylatora widoczna jest czerwona kropka (symbol ciepta)
- Ikona pokazuje wybrane menu. Nacisnij przycisk wyboru menu, aby wybrac¢ inne menu
Zakres regulacji
- Temperature mozna ustawic¢ w zakresie od 80 do 200 °C

- Czas trwania procesu mozna ustawi¢ w zakresie od 0 do 30 minut




INSTRUKCJA UZYTKOWANIA FRYTOWNICY

Rozpakowanie i przygotowanie do pierwszego uzycia

Rozpakuj frytkownice i usun materiat opakowaniowy. Usun wszelkie naklejki. Wyciagnij kosz, a nastepnie wyjmij
patelnie, naciskajac przycisk zwalniajacy. Doktadnie umyj kosz i patelnie miekka, nierysujaca gabka, ciepta woda i odrobing
ptynu do mycia naczyn. Wytrzyj elementy miekka szmatka do sucha. Wt6z koszyk i patelnie z powrotem we frytownicy.
Umies¢ frytownice na ptaskiej, poziomej i odpornej na ciepto powierzchni. Zapewnij odpowiednia wentylacje. Wokdt

urzadzenia pozostaw co najmniej 30 cm wolnej przestrzeni.

Podtaczenie do sieci i uruchomienie

Wit6z wtyczke zasilania frytkownicy do uziemionego gniazdka. Nacisnij przycisk start/stop. Wybér menu i inne przyciski sa
teraz widoczne. Zobaczysz przycisk wyboru menu do wyboru programu gotowania oraz przyciski (+) i (-) do ustawienia
czasu i temperatury gotowania.

Nagrzewanie

Zimna frytkownice mozna nagrzac bardzo szybko. W tym celu naciskaj przyciski (+) i (-) obok oznaczen ustawienia czasu
gotowania i ustawienia temperatury, az do osiagniecia pozadanej wartosci. Nacisnij ponownie przycisk start/stop, aby
rozpoczac podgrzewanie. Po osiggnieciu wiasciwej temperatury proces nagrzewania zatrzyma sie automatycznie. Wtedy

ustyszysz 5 krotny sygnat dzwiekowy.



Napetnianie produktami

Ostroznie wyciagnij goraca patelnie z frytownicy i umies¢ potrawy w koszu. Rozt6z zywno$¢ rownomiernie w koszu. Nie
napetniaj kosz poziom MAX zaznaczony na wewnetrznej $ciance pojemnika. Patelnie i kosz z jedzeniem wt6z

z powrotem do frytownicy.

Aby unikna¢ kontaktu poparzenia, upewnij sie zawsze, ze trzymasz pojemnik za uchwyt. Nie nacisnij przypadkowo

przycisku zwalniajacego na uchwycie — moze to spowodowac poluzowanie sie i upadek pojemnika.

Wybér programu
Frytownica ma 7 standardowych programoéw. Aby wybraé wtasciwy program przyrzadzania, nacisnij przycisk wyboru

MENU. Jesli ponownie nacisniesz ten przycisk, wybierzesz nastepny program.

Do wyboru sa nastepujace programy:
-wieprzowina
-krewetki
-ciasto
-kurczak
-wotowina

-ryby

Manualne ustawianie programu
Mozesz réwniez recznie ustawié czas trwania procesu i temperature. Naciskaj przyciski (+) lub (-) obok oznaczenia
ustawienia czasu gotowania i ustawienia temperatury, az uzyskasz pozadane ustawienie. Czas pieczenia i temperatura

sa wyswietlane na ekranie.

Za kazdym nacisnieciem (+) i (-) w celu ustawienia czasu gotowania, czas trwania jest przestawiony o 1 minute. Kazde
nacisniecie (+) i (-) dla ustawienia temperatury powoduje przestawienie temperatury o5 K. Jesli przytrzymasz przycisk

(+) lub (-) przez dtuzszy czas, ustawienie nie jest zmieniane krok po kroku, ale przyspieszane.



Napetnianie produktami

Ostroznie wyciagnij goraca patelnie z frytownicy i umies¢ potrawy w koszu. Roztéz zywnosc réwnomiernie w koszu. Nie
napetniaj kosza dalej niz poziom MAX zaznaczony na wewnetrznej $ciance pojemnika. Patelnig i kosz z jedzeniem wtéz

z powrotem do frytownicy.

Aby unikna¢ kontaktu poparzenia, upewnij sie zawsze, ze trzymasz pojemnik za uchwyt. Nie nacisnij przypadkowo

przycisku zwalniajacego na uchwycie — moze to spowodowac poluzowanie sie i upadek pojemnika.

Wybér programu
Frytownica ma 7 standardowych programoéw. Aby wybraé wtasciwy program przyrzadzania, naci$nij przycisk wyboru

MENU. Jesli ponownie nacisniesz ten przycisk, wybierzesz nastepny program.

Do wyboru s nastepujace programy:
-wieprzowina
-krewetki
-ciasto
-kurczak
-wotowina

-ryby

Manualne ustawianie programu
Mozesz réwniez recznie ustawic czas trwania procesu i temperature. Naciskaj przyciski (+) lub (-) obok oznaczenia
ustawienia czasu gotowania i ustawienia temperatury, az uzyskasz pozadane ustawienie. Czas pieczenia i temperatura

sg wyswietlane na ekranie.

Za kazdym nacisnieciem (+) i (-) w celu ustawienia czasu gotowania, czas trwania jest przestawiony o 1 minute. Kazde
nacisniecie (+) i (-) dla ustawienia temperatury powoduje przestawienie temperatury o 5 C Jesli przytrzymasz przycisk

(+) lub (-) przez dtuzszy czas, ustawienie nie jest zmieniane krok po kroku, ale przyspieszane.

Rozpoczecie opiekania

Po wybraniu zadanego programu, nacis$nij przycisk start/stop. Symbol obracajacego sie wentylatora wskazuje, ze
program przygotowawczy (podgrzewanie) rozpoczat sie i ustawiony czas biegnie wstecz. Czas na ekranie pokazuje, ile
czasu zajmie podgrzanie do wtasciwej temperatury.

Do momentu osiagnigcia ustawionej temperatury bedzie $wiecit sie symbol podgrzewania.



Mieszanie podczas opiekania

Mieszanie zapewnia najlepsze warunki obrébki termicznej. Jesli uznasz, ze warto do tego wstrzasna¢ potrawa, wyciagnij
patelnie z frytownicy za uchwyt. Wstrzasnij patelnia, az potrawa sie zamiesza i wsun jg z powrotem do frytownicy.
Program przygotowawczy jest kontynuowany automatycznie. Podczas potrzasania uwazaj, aby przypadkowo nie
nacisna¢ przycisku zwalniajacego kosz.

Jesli podczas przygotowywania wyciagniesz patelnie z frytkownicy, nagrzewanie sie¢ zatrzyma, a wentylator bedzie

obracat sig jeszcze przez 5 sekund.

Oprdznianie po opiekaniu

Frytownica zatrzymuje sie automatycznie po zakoriczeniu przygotowania. Nastepnie 5 razy ustyszysz sygnat dzwieko-
wy. Wentylator dalej sie obraca przez kilka sekund. Wyciagnij patelnie z frytownicy i umie$¢ ja na zaroodpornej
powierzchni. Jesli jedzenie nie jest jeszcze gotowe, po prostu wsun patelnie z powrotem do frytkownicy i recznie ustaw
o kilka minut dtuzszy czas przygotowania.

Pamietaj, ze patelnia i kosz sa gorace. Dlatego zawsze od razu stawiaj patelnie na zaroodpornej powierzchni. Skapujacy
ttuszcz moze znajdowac sie na dnie patelni.

Wieksze artykuty spozywcze mozna wyjac z patelni za pomoca specjalnych zaroodpornych szczypiec. W przypadku
matych produktéw, takich jak frytki, nacisnij przycisk zwalniajacy kosz. Teraz mozesz umiesci¢ kosz na misce, obracajac

kosz. Wytopiony nadmiar ttuszczu z jedzenia pozostanie na dnie patelni.

Przygotowanie do nastepnego uzycia

Po wyijeciu jedzenia z frytkownicy urzadzenie jest gotowe do ponownego uzycia.

PO UZYCIU

Czyszczenie

Wyczys¢ frytkownice po kazdym uzyciu. Wyciagnij wtyczke z gniazdka i poczekaj, az urzadzenie ostygnie. Nastepnie
wyczys$¢ zewnetrzna czesc frytkownicy recznikiem papierowym lub wilgotng szmatka. Patelnia i kosz maja powtoke
zapobiegajaca przywieraniu. Mozesz je wyczysci¢ gabka i ciepta woda z odrobing ptynu do mycia naczyn. Nigdy nie czys¢
powtoki nieprzywierajacej za pomoca materiatow $ciernych lub szorstkich gabek. Wszelkie pozostate lub przyklejone
resztki mozna usunac¢, moczac kosz lub dno patelni w cieptej wodzie z niewielka iloscia ptynu do mycia naczyn. Patelnie

i kosz mozna réwniez wtozy¢ do zmywarki.



Jesli na elementach grzewczych pozostaty resztki jedzenia, mozesz je usunaé¢ miekka szczoteczka. Najpierw
sprawdz, czy element grzejny catkowicie ostygt i czy wtyczka zasilania zostata wyjeta z gniazdka.

Przechowywanie
Po wyczyszczeniu frytkownicy i wyschnieciu mozna ja sktadowac w suchym i czystym miejscu.

RECYKLING

Gdy zywot frytownicy dobiegnie korica, musisz oddac jg do punktu zbiérki w celu recyklingu sprzetu elektryczne-
go. Frytkownica nie moze by¢ wyrzucona wraz z odpadami domowymi.

Symbol przekreslonego kosza na $mieci oznacza, ze produktu nie wolno wyrzucaé do
zwyktych pojem nikéw na odpady. Jako firma szanujaca zasoby naturalne i sprzyjajaca
ochronie $rodowiska naturalnego, zwracamy sie do Was o bezptatne przekazywanie
zuzytego sprzetu do wyznaczonego punktu zbiérki w celu recyklingu odpadéw powsta-
tych ze sprzetu elektrycznego i elektronicznego, ewentualnie do naszego sklepu.

DODATEK: WSKAZOWKI

- Mozesz réwniez uzywac frytkownicy do przygotowywania potraw odpowiednich do piekarnika

- Zwykle mozesz uzyc¢ krotszego czasu przygotowania w przypadku mniejszych produktéw spozywczych niz
w przypadku wiekszych produktéw spozywczych

- Jesli pokropisz swieze ziemniaki odrobing oleju tuz przed smazeniem, uzyskajg one bardziej chrupiacy efekt

- Potrzasajac mniejszymi produktami spozywczymi w potowie czasu przygotowania, unikasz ich nieregularnego
smazenia

- W frytkownicy nie nalezy przygotowywac bardzo ttustych potraw, takich jak kietbaski

- Optymalna ilo$¢ dla uzyskania chrupigcego rezultatu to 500 graméw

- Nadziewane przekaski najlepiej przygotowac z gotowego ciasta, poniewaz wymaga to krétszego czasu przygo-
towania niz ciasto domowe

- Mozesz takze uzy¢ frytkownicy do podgrzania jedzenia. (10 minut w 150 ° C).
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SYMPTOM
Frytownica nie dziata

Zywno$¢ smazona we frytkownicy nie
jest obrobiona termicznie

Zywnos¢ nie jest usmazona
rownomiernie.

Smazone potrawy nie sg chrupigce

Patelnia nie wsuwa sie prawidtowo
do frytownicy

Z frytownicy wydobywa sie biaty dym

Swieze frytki nie sa smazone
réwnomiernie we frytkownicy

Swieze frytki nie sa chrupiace po
wyjeciu z frytownicy

MOZLIWA PRZYCZYNA

Wtyczka zasilania frytkownicy nie
podtaczona do gniazdka

Za duza ilo$¢ zywnosci w koszu

Ustawiona zbyt niska
temperatura
Ustawiony czas jest zbyt krotki

Niektore artykuty spozywcze
nalezy raz wstrzagsnac¢ w czasie
przygotowywania

Wybrane artykuty spozywcze
mozna przygotowac tylko w
tradycyjny sposdb

Kosz jest przepetniony zywnoscig

Kosz nie jest prawidtowo
osadzony w pojemniku

Przygotowujesz ttuste potrawy

We frytownicy znajduja sie
pozostatosci ttuszczu z
poprzedniego smazenia
Nie namoczytes w ttuszczu
stupkow ziemniakéw
wystarczajgco dtugo

Uzytes ztego rodzaju ziemniaka

Kruchos¢ frytek zalezy od ilosci
oleju i wody

USUNIECIE USTERKI
Umies¢ wtyczke w gniazdku

Zmniejsz ilo$¢ zywnosci

Ustaw wyzszg temperature
procesu

Ustaw dtuzszy czas procesu
obrdbki

Przerwij program i potrzasnij
jedzeniem

Uzywaj zywnosci, ktéra nadaje sie
do pieczenia lub lekko pokrop ja
olejem roslinnym

Zmniejsz zawartosc¢ kosza do
maksymalnej wartosci oznaczonej
na bocznej sciance

Wocisnij kosz do pojemnika, az
ustyszysz charakterystyczne
klikniecie

Olej z ttustych potraw wytwarza
biaty dym. Nie ma to wptywu na
wynik pieczenia i nie jest
szkodliwe dla frytkownicy

Po uzyciu doktadnie wyczys$¢
frytkownice

Zostaw stupki ziemniakéw w
misce przez co najmniej 30 minut.
Nastepnie wyjmij je z miski i
osusz papierowym recznikiem
Uzywaj swiezych ziemniakow i
upewnij sie, ze sg jedrne

Dobrze wysusz frytki przed
dodaniem oleju

Pokrdj frytki na ciensze stupki,
aby uzyskac bardziej chrupiacy
efekt

Dodaj troche wiecej oleju, aby
uzyskaé bardziej chrupigcy efekt
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DODATEK: WYBOR PROGRAMU

Uwaga: ponizsze programy przyrzadzania stuzg jedynie jako wskazéwka i moga sie rézni¢ w zaleznosci od rodzaju
dania i stopnia napetnienia kosza
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