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/N INSTRUKCIA BEZPIECZENSTWA

Kiedy uzywane jest urzadzenie elektryczne, nalezy powzigc
podstawowe Srodki ostroznosci:

1.  Przed rozpoczeciem pracy nalezy doktadnie przeczytac
wszystkie instrukcje, aby unikngc ryzyka porazenia pradem.
Nigdy nie nalezy zanurzac jednostki napedowej urzadzenia

w wodzie lub w jakiejkolwiek innej cieczy.

2. To urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci lub osoby
0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, zmystowej lub umystowej

jedynie jesli sg poddane nadzorowi odpowiedzialnej osoby
doroste;j.

Dzieci nie powinny bawic sie urzagdzeniem. Nalezy przechowywac
urzadzenie i jego przewdd w miejscu niedostepnym dla dzieci.

3. Jesli kabel zasilajgcy zostat uszkodzony, musi on zostac
wymieniony przez autoryzowany serwis.

4.  Zawsze odtgczaj urzadzenie jesli pozostawiasz go bez
nadzoru oraz przy czyszczeniu, montazu czy demontazu czesci.
5.  Przed podtgczeniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy
napiecie na tabliczce znamionowej urzadzenia odpowiada napieciu
zasilania sieciowego.

6.  Nigdy nie pozwdl, aby kabel zasilajgcy wisiat na krawedzi
blatu kuchennego lub ostrej krawedzi.

7. Upewnij sie, ze przewdd nie ma kontaktu z goraca
powierzchnig badz woda.

8.  Aby unikna¢ powaznych obrazen i unikng¢ uszkodzenia
urzadzenia nigdy nie wktadaj rak ani rzeczy do tuby
wprowadzajgcej, podczas pracy dysku, ostrza itp.

9.  Uzywaj szpatuiki tylko wtedy, gdy urzadzenie jest wytgczone.




/\ INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA

10. Nigdy nie wkfadaj mis do kuchenki mikrofalowe;j.

11. Nalezy ostroznie obchodzic sie z ostrzami, poniewaz

sg bardzo ostre. Zawsze montuj, demontuj trzymajac za
plastikowg gorng czes¢, nigdy za ostrze.

12.  Aby unikngc ryzyka obrazen noze i dyski montuj

w odpowiedniej misie, nigdy nie instaluj ich bezposrednio na
trzpieniu silnika.

13. Nie uzywaj urzadzenia, jesli na trzpieniu badz obudowie
silnika sg widoczne pekniecia lub uszkodzenia.

14. Urzadzenie jest wyposazone w zabezpieczenie termiczne,
ktore automatycznie wyltacza silnik, jesli zbyt dtugo pracuje lub
jest przecigzony. Jesli tak sie stanie, wytgcz urzadzenie

(STOP) i poczekaj, az ostygnie catkowicie przed ponownym
wigczeniem.

15. Nigdy nie zostawiaj pracujgcego urzadzenia bez nadzoru.
16. Przed wigczeniem urzadzenia upewnij sie, ze pokrywa
jest wiasciwie umiejscowiona.

17. Nigdy nie probuj omija¢ mechanizmow bezpieczenstwa.
18. Po nacisnieciu przycisku STOP zawsze poczekaj , az
wszystkie ruchome czesci zatrzymaja sie.

19. Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.

20. To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego.
21. Gwarancjg nie jest objete uzywanie w warunkach
komercyjnych.




WSTEP

Od 40 lat we Francji — ojczyznie wykwintnej kuchni.
Konstruktorzy magimix doskonalg sztuke tworzenia robotow
kuchennych, a ich robot g coupe’ jest uznawany za N21 na
Swiecie przez profesjonalnych kucharzy.

Dzisiaj w odpowiedzi na zapotrzebowanie gospodarstw
domowych oddajemy w Panstwa rece swoje najwieksze
osiggniecie — domowy odpowiednik profesjonalnego
sprzetu — robot kuchenny magimix.

Szczesliwi, ze mogliSmy wyjs¢ naprzeciw Panstwa
oczekiwaniom pragniemy pogratulowa¢ wyboru produktu
w 100% opracowanego i skonstruowanego we Francji.
Chcemy z dumg podkresli¢, ze oddane w Wasze rece
jakosc¢ i funkcjonalnos¢ pozwolg Panstwu wznies¢ sie na
wyzyny i osiggng¢ zupetnie nowy putap mozliwosci, gdzie
jedynym ograniczeniem moze byc¢ juz tylko wyobraznia.




PANEL KONTROLNY

OP AUTO

STOP: nacisnac¢ ten przycisk, aby wytaczy¢ urzadzenie.

AUTO: nacisng¢ ten przycisk, aby pracowac w trybie ciggtym i uzyskac jeszcze
bardziej gtadkg konsystencje. Idealny do doktadnego rozdrabniania,
miksowania lub mieszania, a takze do ugniatania, ubijania biatek jajka, krojenia
lub kruszenia.

PULSE: nacisngc ten przycisk, aby pracowac w trybie pulsacyjnym. Idealny do

grubszego rozdrabniania lub mieszania. W przypadku preparatéw, takich jak

zupy i przeciery, uzyj przycisku impulsowego, a nastepnie wigcz tryb ciagty

(AUTO). Umozliwi to osiggniecie gtadszej konsystencji.

Nigdy nie otwieraj pokrywy bez naciskania przycisku STOP.

Twoje urzadzenie jest wyposazone w termiczny czujnik bezpieczenstwa, ktory
automatycznie wytacza silnik, jesli jest przecigzony lub pracuje zbyt diugo.

Jesli sie wylaczy automatycznie poczekaj, az urzadzenie ochtodzi sie catkowicie przed

ponownym wiaczeniem.

CS 3200 CS 4200 CS 5200

Bagietka 0.5 kg 0.8 kg 1 kg
Chleb 0.6 kg 1 kg 1.2kg
Kruche ciasto 1 kg 1.2 kg 1.5 kg
Zupy 11 1.31 1.81

Mieso mielone 0.75 kg 1 kg 1.4kg
Twarde warzywa 0.8 kg 1 kg 1.4 kg
Ubijanie jaj 2-5 3-6 3-8

WIELKOSCI DOTYCZA GEOWNEGO POJEMNIKA




SPIS CZESCI

Podwdijny popychacz

Wiot
wprowadzajacy XL

Pokrywa gtéwnego
pojemnika

tacznik  Maty néz e

Maty pojemnik

: Sredni pojemnik

Tarcze do widrkowania/plastrowania

d, 45

Ubijak do piany Mieszadto do ciasta

1 O

Uniwersalne BlenderMix
metalowe ostrze/nodz

Gtéwny/duzy pojemnik

Trzpien silnika

I

Kontener z akcesoriami Szpatuta Silnik, podstawa Dla dobrej stabilizacji
utéz kabel w specjalnym
otworze pod podstawa.




ZAKYADANIE POJEMNIKOW

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszystkie czesci.

Natdz gtéwny pojemnik na podstawe
silnika nastepnie przekre¢ w prawo,
aby domknacé.

Pojemnik $redni wiéz do pojemnika
gtéwnego na trzpien silnika.

Wtz najmniejszy pojemnik do
$redniego, na trzpien silnika.

Natéz pokrywe na wierzch pojemnikdw
i przekre¢ w prawo, az pokrywa
zostanie domknieta.

Nat6éz maty metalowy néz na trzpien
silnika.

OSTRZEZENIE

e Potrdjna ochrona: urzadzenie
bedzie dziatato tylko wtedy, gdy
pojemnik i pokrywa sg prawidtowo
zablokowane a poziom popychacza
jest réwny ze wskaznikiem ,MAX".

o Urzadzenie bedzie dziatato tylko
kiedy oba pojemniki i pokrywa
beda doktadnie domkniete.




ZDEJMOWANIE POJEMNIKOW

Przekre¢ pokrywe w lewo i podnie$ Wyjmij mate metalowe ostrze.
do gory.

4]

Wyjmij $redni pojemnik podnoszac
go do gory.

OSTRZEZENIE

e Zawsze zdejmuj pojemniki
delikatnie bez zbednego szarpania,
jezeli nie udaje sie zdja¢ pojemnika
ani natozyé, nie uzywaj sity.
Mozliwe, ze elementy zostaty
niewtasciwie natozone. Sprawdz i
ponow probe.

DT B
Przekre¢ gtowny pojemnik w lewo,
wtedy tatwo mozesz go zdjac

Z podstawy silnika.

e Zawsze wytgcz urzadzenie zanim
zdejmiesz pokrywe.




STANDARDOWE AKCESORIA

Maty pojemnik z metalowym
ostrzem do siekania, rozdrabniania
matych ilosci.

Sredni pojemnik praktyczny i tatwy do
mycia. Specjalnie zaprojektowany do
widrkowania i plastrowania, np. sera,

b

*

warzyw, OwocoOw.

Uniwersalne metalowe ostrze/néz
uzywane do gtéwnego pojemnika do
siekania, $cierania i rozdrabniania.
BlenderMix: ufatwia blendowanie na
gtadsze, bardziej kremowe zupy,
smoothies i inne ptyny.

Mieszadto uzywane w gtéwnym
pojemniku do ugniatania ciast.

I @

Tarcze do $redniego i gtdwnego
pojemnika do widrkowania,
plastrowania, Scierania w 2 mm
i4 mm.*

* zgodnie z modelem

Ubijak do piany do gtéwnego
pojemnika, $wietny do sufletow,
musow.




METALOWE OSTRZE ORAZ BLENDERMIX

UNIWERSAL

e i,
/) J7

NY METALOWY NOZ

Siekanie miesa, ryb oraz ziét w trybie

pulsacyjnym lub statym. Po
Pulse, po prawej tryb Auto.

lewej

Mielenie czekolady, cukru, kruszenie
lodu. Tryb Auto.

Natéz metalowy néz na trzpien silnika.
Ostrza powinny  znajdowaé sie
na spodzie misy.

derMix
— 8

e

Blen

roslinne,

mleka
smoothies, ptynne ciasta czy masta.
Proces ciagty przez ok. 1-4 minuty.

Blenduje  zupy,

W16z skiadniki do pojemnika, natoz
pokrywe, obrd¢ aby zamknac.

Osadz ndz na trzpieniu silnika i umies¢

sktadniki w pojemniku. Zamocuj
BlenderMix  wewnatrz  pojemnika
i natéz pokrywe, obrdc¢ aby zamknac.

UWAGA: Przystawka BlenderMix powinna by¢ uzyta tylko i wylgcznie
z metalowym ostrzem. Metalowe noze sa wyjatkowo ostre.

Zawsze trzymaj za centralny trzpien. Przechowuj je tak, aby nie miaty
bezposredniego kontaktu z brzegami pojemnikow.



MIESZADtO DO CIASTA

=

= . - -
Mieszanie, ugniatanie mas na Ugniatanie masy na kruche ciasta.

ciasto, chleb.

W zaleznosci od ilosci zazwyczaj potrzeba mniej niz 1 minuty, by ugnie$¢ partie
ciasta. Umies¢ wszystkie sktadniki w pojemniku z mieszadtem i zamknij pokrywe
zanim wigczysz urzadzenie.

Nat6z mieszadto na tprzien silnika. Natéz pokrywe przekre¢ w prawo

Mieszadto musi by¢ na samym dnie i zamknij.
pojemnika.

Wocisnij AUTO. Ubijak moze by¢ réwniez uzywany
Wylacz urzadzenie, STOP gdy do wmieszania czekolady, suszonych
tylko ciasto zbije sie w jednolitg owocow itp. do ciasta bez siekania.
mase.

Nigdy nie przekraczaj maksymalnej zawartosci.
Uzywaj szpatuly do wyjmowania ciasta szczegoélnie o gestej
konsystencji.




UBIJAK

Pojemnik powinien by¢ czysty i suchy. Aby ilos¢ powietrza byta
wystarczajaca wyjmij podwadjny popychacz z otworu w pokrywie.

LB _ 1
o ___ 2 ":_ S "“ ,,,,,,
Ubijanie biatka jajek: Ubijanie kremu:
Umies¢ biatka w pojemniku Godzine przed ubijaniem wi6z sktadniki
i ubijaj nieprzerwanie przez 5-8 do lodéwki. Obserwuj uwaznie, by
min, w zaleznosci od ilosci $mietanka nie zmienita sie w masto.

biatek.

j
ol

Ubijak sktada sie z trzech czesci, wiec Natdz ubijak na trzpien silnika. Powinien
upewnij sie, ze jest on dobrze ztozony.  znajdowac sie na spodzie pojemnika.
Sprawdz, czy metalowy trzpien jest

dobrze utozony.

4

Wyjmij popychacz z wlotu pokrywy
przed ubijaniem poniewaz niezbedny
jest doptyw powietrza aby piana
sie ubita.

Nat6z pokrywe i przekre¢ do zamkniecia.




WIORKOWANIE ORAZ PLASTROWANIE

Zalecamy uzywanie tarcz w srednim pojemniku.

1 p. (N
Umies¢ Sredni pojemnik w gtownym.
Osadz tacznik do tarcz na trzpieniu.

Tarcze do widrkowania / plastrowania:
Kazda tarcza ma kod referencyjny, np.
R/G4: 4mm plastrowanie; E/S32: 2mm
widrkowanie.

D o |

W16z tarcze wybrang do zamierzonej
czynnosci.

Upewnij sie, ze tarcza utozona jest
wiasciwg strong na trzpien.

Natéz tarcze na tgczniku na trzpieniu
silnika.

OSTRZEZENIE

e Zawsze trzymaj tarcze uwaznie,
poniewaz czesc ta jest bardzo ostra.

¢ Nigdy nie wkfadaj reki oraz obcych
przedmiotow do wlotu pokrywy.
¢ Nie przekraczaj zalecanych ilosci.




WIORKOWANIE ORAZ PLASTROWANIE

il 2 - :
Duzy otwdr wsadowy do duzych, Nie przekraczaj linii oznaczajgcej
okragtych warzyw/owocow. maksymalne zatadowanie.

Maty otwor wsadowy do matych,
waskich, podtuznych warzyw/owocow.

Duzy otwor wsadowy: umiesc Maly otwoér wsadowy: diugie
owoce/warzywa w catosci. kawatki kftadziemy wzdiuz na pfasko
w otwor pokrywy.

L.

Plastrowanie: widz dtugie owoce oraz  Jesli to konieczne mozna przecigé
warzywa (por, marchewka) prostopadle  jabtka, pomidory na pét.
do tarczy.

Nie badz zaskoczony, gdy znajdziesz mate nieprzetworzone kawatki
owocow i warzyw na tarczy. To normalne.




AKCESORIA I ICH OPCIE

Akcesoria, ktore posiadasz zaleza od modelu.

Wyciskarka do cytrusow z 2
stozkami. Mozna otrzymac sok bez
pestek z odpowiednig iloscig migzszu.

Wyciskarka do sokéw i Smoothie Mix.
Czysty, klarowny sok ze wszystkich
warzyw i owocow, nawet takich jak
maliny czy truskawki.

Zestaw do Puree: Doskonaty do
przyrzadzania  naturalnego puree
owocowego i warzywnego.

Zestaw Creative Disc: 3 dodatkowe
tarcze powiekszajace zestaw do 7 sztuk.

Zestaw do kostek i frytek: nadaje
sie zaréwno do krojenia w kostke, jak
i ciecia wzdtuz, np. do frytek.




Naktadamy kosz wyciskarki na mise WielkoS¢ stozka dobieramy do
i przekrecamy do pozycji zamkniecia. rozmiaru owocu. Do duzych owocéw
na maty stozek naktadamy duzy.

— o

Wcisnij rozek na trzpien silnika.  Umies¢ owoc na stozku i przycisnij
Umies¢ ramie dzwigni naprzeciw  go delikatnie.

zamykania i docisnij jezyk do dotu

misy.

Opus¢ ramie, wigcz urzadzenie Wylgcz urzadzenie przed podniesieniem
i naciénij delikatnie, az sok zostanie  dzwigni - unikniesz rozbryzgania.
wycisniety.

W przypadku grejpfruta delikatne zmniejsz nacisk od czasu
do czasu, by wycisna¢ wiecej soku.



WYCISKARKA DO SOKOW I Smoothie Mix

Wyciskarka do soku SmoothieMix

Popychacz

- Lej wprowadzajacy -

. t
L] L

Ptetwa SmoothieMix
Dociska wyttoki aby
uzyskac wiecej soku.

Usuwalna obrecz OI

| Sito

Idealna do twardych
owocow i warzyw

Gléwny/duzy pojemnik Idealna do miekkich
) = , lub ugotowanych
owocOw i warzyw na musy,

Sosy, zupy, gazpacho.




JAK UZYWAC WYCISKARKI DO SOKOW?

Idealna do twardych owocow i warzyw  Montaz: upewnij sie, ze usuwalna
takich jak jabtka, marchew, ogdrki. obrecz idealnie przylega do sita

Czysty, klarowny sok bez migzszu. wyciskarki. Obrecz wystarczy lekko
nacisngé, aby zaskoczyta na swoim
miejscu.

4 A5
Wtéz sito do pojemnika gtéwnego Natéz pokrywe i przekre¢ w prawo,
na trzpien silnika. az pokrywa zostanie domknieta.

OSTRZEZENIE

* Nigdy nie wkiadaj palcéw ani
obcych przedmiotéw do tuby
zasilajgcej. Zawsze nalezy uzywac
tylko i wylacznie popychacza.

¢ Poczekaj, az sito wyciskarki
przestanie sie obraca¢ zanim
- : i otworzysz pokrywe.

b | - ; e Nie uzywaj wyciskarki, jesli sito jest

Wigcz urzadzenie i wtdz kilka owocdw | uszkodzone.

lub warzyw popychajac je

popychaczem. Wylacz urzadzenie po

zakonczeniu.

Jesli urzadzenie zacznie wibrowac, wytacz i oprdznij sito.

W celu uzyskania maksymalnej ekstrakgcji nalezy powoli naciska¢ owoce
i warzywa.




JAK UZYWAC Smoothie Mix?

Idealna do miekkich i drobnopestkowych  Montaz: upewnij sie, ze usuwalna

owocow i warzyw takich jak maliny, obrecz idealnie przylega do sita

czarna porzeczka czy pomidory. Gesty wyciskarki. Obrecz wystarczy lekko

sok jak nektar lub mus. nacisng¢, aby wskoczyta na swoje
miejsce.

B 1 .

— D B P
W16z sito do pojemnika gtdwnego Dopasuj ptetwe SmoothieMix
na trzpien silnika. wewnatrz sita.

Natdz pokrywe i przekre¢ w prawo, Dopasuj lej wprowadzajacy.
az pokrywa zostanie domknieta.

H Jesli urzadzenie zacznie wibrowaé, wylgcz i oprdznij sito.

W celu uzyskania maksymalnej ekstrakcji nalezy powoli naciska¢ owoce
i warzywa.




JAK UZYWAC SmoothieMix?

OSTRZEZENIE

Nigdy nie wktadaj palcow ani obcych

przedmiotéw do tuby wprowadzajace;j.

Zawsze nalezy uzywa¢  tylko

i wytgcznie popychacza.

e Poczekaj, az sito wyciskarki
przestanie sie obraca¢ zanim
otworzysz pokrywe.

o Nie uzywaj wyciskarki, jesli sito
jest uszkodzone.

9]

Wiacz urzadzenie i wtdz kilka owocow * Nigdy nie uzywaj ptetwy
lub warzyw. Wytacz urzadzenie po SmoothieMix do wyciskania
zakoAczeniu. soku z twardych owocow

i warzyw.

Przed czyszczeniem nalezy zawsze wytgczy¢ urzadzenie. Wyjmowane czesci
nalezy czysci¢ natychmiast po uzyciu, uzywajac wody i ptynu do mycia naczyn.

Sito: Usun obrecz, naciskajgc przycisk W16z krétszg czescig szpatutki do sita
PUSH i unies$ krawedz od sita. i usun miazge.

Trzymaj sito pionowo pod biezacg  Jedli to konieczne uzyj szczotki do
woda. Wyczy$€ je wewnatrz i na  mycia naczyn.
zewnatrz, sptucz wszystkie resztki.

H Aby unikng¢ uszkodzen:

o Detergenty: sprawdz, czy sa one kompatybilne z czesciami z tworzyw sztucznych.

e Mycie w zmywarce: wybierz najnizsza temperature, ponizej 40 ° C i unikaj cyklu
suszenia.

e Mycie reczne: nie pozostawiaj czesci do moczenia w detergentach zbyt dtugo.

e Unikaj produktéw Sciernych i ggbek szorujacych.




ZESTAW DO PUREE

Tuba wprowadzajgca
hd \ 4

Pokrywa XL '
L - |
Zestaw zawiera
Watek napedowy
Smigto Tube wprowadzajaca

Watek
Kosz przecierowy aie napedowy

Smlg%o

Gtéwny
/duzy pojemnik

Kosz przecierowy

Nie uzywac sredniego
pojemnikal




JAK UZYWAC ZESTAWU DO PUREE?

Usun maty i $redni pojemnik.

Przygotuj owoce i warzywa. Ugotuj. Umies¢ kosz w gtéwnym pojemniku na
trzpieniu silnika.

J

CLICK !

Natéz $migto na trzpieniu silnika. topatki ~ Natdz watek napedowy.
powinny by¢ na spodzie kosza.

Natdz pokrywe i przekre¢ w prawo, az  Wigcz urzadzenie i wtoz kilka owocdw lub
pokrywa zostanie domknieta. Wyjmij  warzyw. Wylacz urzadzenie po zakonczeniu.
popychacz, dopasuj lej.




JAK UZYWAC ZESTAWU DO PUREE?

B

W razie blokady czy zapchania wytacz
urzadzenie, zdejmij pokrywe i uzyj
szpatufki by przecisngé puree
z pozostatoéci na brzegach kosza
przecierowego.

Nastepnie natdz pokrywe, wigcz urzadzenie,
aby reszte zywnosci przecisngé. Na koniec
pracy wytgcz urzadzenie.

Nie wkiadaj szpatutki w czasie pracy w lej wprowadzajacy.

.ﬁ Prosze uwazac.

Podczas pracy z gorgcymi, ugotowanymi warzywami i owocami kosz przecierowy moze
stac sie bardzo gorgcy. Prosze uzywac odmiany ziemniakéw zalecane do puree.




JAK UZYWAC ZESTAWU DO PUREE?

Przed czyszczeniem nalezy zawsze wytgczy¢ urzadzenie.
Wyjmowane czesci nalezy czysci¢ natychmiast po uzyciu, uzywajgc wody i ptynu do
mycia naczyn.

Py

Kosz przecierowy: usun watek napedowy, Smig’ro oraz watek napedowy: zdejmij
usun wieksze pozostatosci za pomoca i oczyS¢ za pomocg szczotki do mycia
szpatuiki. naczyn. Wtdz je do zmywarki.

Aby zachowac jak najdtuzszg sprawnos¢, przestrzegaj nastepujgcych zalecen:

e Detergenty: sprawdz, czy s3 one kompatybilne z czeSciami z tworzyw sztucznych.

e Mycie w zmywarce: wybierz najnizszg temperature, ponizej 40°C i unikaj cyklu suszenia.
e Mycie reczne: nie pozostawiaj czesci do moczenia w detergentach zbyt dtugo.

e Unikaj produktow Sciernych i ggbek szorujgcych.




ZESTAW DO KOSTEK I FRYTEK

Tuba Krajacz

Pokrywa gtéwnego pojemnika

Tarcza tngca w kostki

tacznik ‘

Gtéwny / duzy pojemnik

*Zestaw ten pasuje jedynie do modelu CS5200XL.




JAK UZYWAC ZESTAWU DO KOSTEK I FRYTEK?

W zaleznosci od ilosci, zestaw ten mozna uzywac w Srednim jak gtdéwnym pojemniku.

-y

Krojenie w kostke: natoz facznik na Natéz pokrywe na pojemniku. Przekre¢
trzpien silnika i dopasuj tarcze tnaca w prawo az pokrywa zostanie domknieta.
w kostki. W16z tube we wlot w pokrywie.

Robienie frytek: nie ma potrzeby
naktadania tarczy tnacej i tacznika.

Przygotuj warzywa i/lub owoce. Podziel Wiacz urzadzenie i zamie$¢ wsad z
je na czesci dopasowujac do wielkosci warzyw i/lub owocow w tubie.
tuby. Robienie frytek: nie ma potrzeby

wigczac urzadzenia.

OSTRZEZENIE

e Zawsze trzymaj tarcze
uwaznie, ta czes¢ jest bardzo
ostra.

¢ Nigdy nie wkladaj reki oraz
obcych przedmiotéw do wlotu
pokrywy.

Potdz obie dtonie na wierzchu
popychacza mocno naciskajac do
czasu az caty wsad przejdzie przez
krajacz. Powtorz tyle razy az catosé
zostanie przerobiona.




JAK PRZYGOTOWAC PRODUKTY DO KOSTKARKI?

Ponizej sg porady zwigzane z krojeniem warzyw i owocow.

WARZYWA

tatwy Sredni Trudny Porada
Awokado o Przepotdw i usun pestke.
. Przepotéw. Umie$¢ miesistg czescig
Baktazan ‘ do krajacza.
Batat . |Podziel na cze;é(;i, musi by¢ najpierw
gotowany 10 minut.
Burak o Przepotéw. Wybierz Sredni rozmiar.
Cebula ° Przepotow.
Cukinia o Podziel na 4cm czesci.

: Podziel na czesci, musi by¢ najpierw
Dynia * |gotuj 10 minut.

Podziel na 4cm czesci, jesli jest

Marchew * | bardzo twarda, gotuj 5-10 minut.
Ogorek . Podziel na 4cm czesci.
Papryka ° Usun nasiona i podziel na czesci.
Pasternak . Podziel na 4c_m czeéci_, jesli jest bardzo
twardy, gotuj 5-10 minut.

Pomidor . E;éji:z 22 irl:jz ; ac.zesq. UmieS¢ miesistg
Por . Podziel na 4cm czesci.
Salata o Jesli to konieczne, podziel na czesci.
rzymska
Seler ° Podziel na 3 lub 4 czesci.

; Podziel na 4 czesci, musi by¢
Seler korzen * | najpierw gotowany 10 minut.
Wedzone tofu o Podziel na czesci.

Ziemniak . Przepotow wzdtuz.




JAK PRZYGOTOWAC PRODUKTY DO KOSTKARKI?

Ananas o Obierz ze skéry. Podziel na czesci.

Arbuz ° Obierz ze skéry. Podziel na czesci wydraz pestki.
Banan . (n)é)igzrczzéeécsikéry. Nie za dojrzaty, podziel
Brzoskwinia ° Nie za dojrzata. Przepotdw i usun pestke.
Gruszka o Podziel na 2 czesci. Usun pestki.

Jabtko ° Podziel na 4 czesci. Usun pestki.

Kiwi ° Nie za dojrzate.

Mango o Obierz ze skdry. Podziel na czesci i usuni pestke.
Melon . Obierz ze skory. Podziel na czesci i wydraz pestki.
Morela ° Przepotdw i usun pestke.

Truskawka . Usun szyputke.

tatwy Sredni Trudny

Powyzsza lista nie jest wyczerpujaca.

Porada

PORADY I WSKAZOWKI

® Niektore naciecia bedg nieregularne, uzaleznione od ksztattu warzywa /owocu.

® Wyjatkowo twarde (np. marchew, burak) warzywa nalezy uprzednio gotowac.

® By uzyskac najlepszy rezultat nalezy dzieli¢ dtugie warzywa (np.ogorek) na
4cm czesci.

® Miekkie, kuliste owoce (np. truskawki, maliny) beda miaty ksztatt bardzo
nieregularny, nie przypominajacy kostki.

® Upewnij sie, ze usuniete zostaty twarde pestki, zdrewniate skérki (np. arbuz,
melon, banan) zanim przystapisz do dziatania.

® Wiekszo$¢ serdw sg zbyt miekkie do kostkowania. Sery typu Emmental sg
odpowiednie do robienia stupkdéw (frytek). Dla lepszego rezultatu wtéz miekki
ser przed operacjg do zamrazarki na pare minut.

® Ten zestaw nhie nadaje sie do kostkowania szynki.

® Nie naciskaj zbyt mocno popychaczem, moze dojs¢ do uszkodzenia krajacza.



CZYSZCZENIE

Zawsze upewnij sie, ze wtyczka jest wyjeta z gniazdka.

CZYSZCZENIE ZESTAWU DO KOSTEK I FRYTEK

<>

Popychacz: wyciggnij grzebien Krajacz: w celu tatwiejszego
z wnetrza popychacza i uzyj by 0czyszczenia mozna go
wyczysci¢ wnetrza ,,zebow”. rozmontowac naciskajac

owalne przyciski na spodzie
CZYSZCZENIE magimixa tuby.
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Zawsze czy$¢ tuz po uzyciu. Do mycia nozy uzyj szczotki do czyszczenia butelek.
Kosz sokowirdwki wyczyS¢ szpatutkg, nastepnie wyptucz pod biezacg woda.
Podstawe silnika czy$¢ wilgotng szmatka.

Aby zachowa¢ wyglad i jak najdtuzszg sprawnos¢, przestrzegaj nastepujgcych
zalecen:

e Mycie w zmywarce: wybieraj minimalng temperature i unikaj cyklu suszenia.

e Mycie reczne: nie pozostawiaj czesci zbyt dtugo zanurzonych w detergencie.
e Unikaj ggbek Sciernych i proszku do szorowania.

Nigdy nie zostawiaj czesci do namoczenia. Osusz je po myciu. Upewnij sie, ze
czesci stalowe sg suche, aby unikng¢ utleniania. Sg to czysto estetyczne
wzgledy i nie wptywajg na jakos$¢ nozy, tarcz lub pojemnikéw. Niektére
artykuty spozywcze, takie jak marchew czy burak, silnie barwig. Zabrudzenie
mozna usungc przecierajgc recznikiem papierowym z odrobing oleju roslinnego.
Po uzyciu owocow cytrusowych nalezy natychmiast wyptukac czesci.

OSTRZEZENIE: zawsze ostroznie obchodz sie z nozami i tarczami
- sg wyjatkowo ostre. Nigdy nie zanurzaj silnika w wodzie!




SPIRAL EXPERT - SCHEMAT BUDOWY

Popychacz

3 stozki
Z ostrzami
Naktadka
mocujgca
tacznik
Misa

W przypadku Cook Expert uzyj programu Food Processor.

Prosimy o uwazne zapoznanie si€ z niniejszg instrukcjg obstugi
przed rozpoczeciem pracy z Magimix z dotgczong przystawka
Spiral Expert.




SPIRAL EXPERT - ZtOTE ZASADY

@ Starannie wybieraj owoce i warzywa

e Wybierz:
- produkty proste, o zwartym migzszu
- produkty o maksymalnej dtugosci 10 cm.
- produkty o Srednicy miedzy 3 cm a 6 cm.
- a diameter between 3cm and 6cm

e Mozesz przetworzy¢ wiele réznych owocdw i warzyw, nie tylko
klasyczng marchewke i cukinie: ogdrki, buraki, pasternak,
kabaczki, ziemniaki, bataty, rzepe, rzodkiew japonska, jabtka
i gruszki. Pozwol, by pokierowata Tobg kreatywnosc i kubki
smakowe!

¢ Nie zalecane sg warzywa i owoce o miekkim migzszu, takie jak
pomidory lub Kiwi.

(2 Badz precyzyjny

e Odcinajac od warzyw i owocow koncowki i tnac je na mniejsze
kawatki wzdtuz, réb to bardzo dokfadnie i mozliwie jak
najprosciej.

* Jesli owoce i warzywa sg za duze i nie mieszczg sie we wlocie
wprowadzajgcym, potnij je na mniejsze kawatki.

e Zawsze dokfadnie przymocuj popychacz do owocu lub
warzywa. Spirale wyjdg dtuzsze i bardziej atrakcyjne.

() zapoznaj sie z zestawem Spiral Expert

e Mocno przymocuj popychacz do produktu.

e Wiz produkt do wlotu wprowadzajgcego i wigcz Magimix. Jesli
produkt jest za ciezki umie$¢ go na srodku stozka a nastepnie
mocno przymocuj do niego popychacz.

e Wprowadzaj produkt w dét wlotu urzadzenia mocno dociskajgc
popychacz. Nieco mocniej bedziesz musiat dociska¢ w
przypadku marchewki niz ogorka.

e Po zakonczonej pracy ze Spiral Expert pozostanie:

1 - koncéwka produktu, ktdry przetwarzates, przymocowana do
popychacza.
2 - spiralnie pokrojony produkt w misie




SPIRAL EXPERT - INSTRUKCIA OBStUGI

Zdemontuj matg i Srednig mise z Magimixa
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Zamocuj tacznik na trzpieniu UmiesS¢ na misie naktadke mocujg
silnika. wraz z wybranym ostrzem. Znak

powinien wskazywa¢ na uchwyt robota.

1. Umies¢ pokrywke tak, by wiot Zamocuj produkt prosto na
znajdowat sig nad ostrzem. 2. popychaczu.

2.Przesun pokrywke w prawo, aby ja

zablokowac

Umies¢ warzywo we wlocie Po kazdym produkcie wytacz
i wigcz urzadzenie. Kieruj robota Magimix i usun resztke
popychacz w dot wlotu. produktu z popychacza.

W przypadku Cook Expert uzyj programu Food Processor.

poniewaz sg bardzo ostre. Nigdy nie wkiadaj palcow ani
przedmiotéw innych niz popychacz, ktdry jest specjalnie
zaprojektowany dla przystawki Spiral Expert.

! Zawsze postepuj ostroznie ze stozkami z ostrzami,




SPIRAL EXPERT - MYCIE I KONSERWACIA

Myj akcesoria zawsze po zakonczonej pracy. Jesli czastki
produktow pozostang i wyschng na elementach, trudniej
bedzie je wyczyscic.

2, <%

—

Wszystkie elementy nadaja Jesli jest taka potrzeba, do

sie do mycia w zmywarce. mycia ostrzy mozesz uzy¢
szczoteczki.

Przechowuj ostrza przymocowane tacznik takze mozesz

do naktadki mocujacej. Jedno na przechowywac na naktadce

gorze i dwa pod spodem. mocujacej.




PRZYDATNE PORADY I WSKAZOWKI

e Przycisk AUTO: silnik dostosowuje predkos$¢ do zadania.

e Przycisk PULSE: wieksza kontrola nad koncowym efektem.
Ustawienie potrzebne do precyzyjnego krojenia lub mieszania.

» Delikatne potrawy (takie jak np. mieso, ryby lub miekki ser) w6z
do zamrazarki na kilka minut przed siekaniem, kruszeniem lub
krojeniem ich w urzadzeniu. Uwaga: powinny by¢ twarde, ale nie
catkowicie zamrozone!

e Jesli chcesz zaoszczedzi¢ czas dzieki urzadzeniu, wykonaj pierwsze
zadanie w matym pojemniku, a nastepne w pojemniku $rednim i
koncz na pojemniku gtownym.

e Zawsze zaczynaj od twardych lub suchych sktadnikow i koncz ptynem.

o Jesli urzagdzenie zacznie przesuwac sie po blacie, ostroznie umyj i osuszy¢
n6zki, sprawdz, czy nie jest przekroczona maksymalna pojemnosc.

XL POKRYWA

o Maly wlot idealny do:
- plasterkowania lub widrkowania dtugich owocéw lub warzyw
(np. ogorkow, marchwi, pordw, cukini).
Wprowadzaj je pionowo i blisko siebie.
- krojenia matych owocdw lub warzyw (np. truskawek, kiwi, rzepy).
Wprowadzaj je pojedynczo.
- widrkowania dtugich owocow lub warzyw (np. marchew, cukinia) lub sera.
Wprowadzaj je poziomo.

e Duzy wilot jest idealny do:
- krojenia owocdw lub warzyw okragtych (np. pomaranczy, jabtek, gruszek,
burakéw, pomidoréw czy ziemniakéw).
Przed ich wtozeniem upewnij sie, Ze nie wykraczasz poza wskaznik poziomu
MAX, w przeciwnym razie urzadzenie nie uruchomi sie. Wprowadzaj
w catosci, badz, jesli to konieczne podziel na odpowiednig wielkos¢.




PRZYDATNE PORADY I WSKAZOWKI

POJEMNIK MALY
« Idealnie nadaje sie do obrdbki matych ilosci. Uzyj jej do posiekania czosnku,
cebuli lub zi6t, miesa lub soséw czy majonezu.

e Przed siekaniem $wiezych ziét sprawdz, czy zaréwno ziota, jak i pojemnik sg
czyste i suche. Jesli nie, beda sie klei¢ do pojemnika,. Ziota zachowaijg
$wiezos¢ na diuze;.

« Korzystajac z matego pojemnika, nalezy wyja¢ pojemnik Sredni.

POJEMNIK SREDNI I TARCZE

e Pojemnik $redni jest idealny do plasterkowania i widrkowania owocéw,
warzyw i sera.

o Niektore artykuty spozywcze, takie jak marchew czy burak silnie plamia.
W celu usuniecia wiekszosci takich plam, uzyj papierowego recznika
i niewielkiej ilosci oleju roslinnego

POJEMNIK GLOWNY

e Sktadniki ptynne: nigdy nie napetnia¢ pojemnika wiecej niz jedna trzecia.

o Sktadniki state: nigdy nie nalezy wypetniaC wiecej niz 2/3 pojemnika.

UNIWERSALNY NOZ METALOWY

e Podczas obrdbki duzych ilosci miesa lub warzyw, pokroj je na kawatki 2 cm.

e Jesli rozdrabniane jest mieso lub ryby, uzyj przycisku PULSE, aby kontrolowac
wynik koricowy.

o W przypadku przecieru warzywnego lub owocowego, podziel ugotowane warzywa
lub owoce na duze kawatki przed wiozeniem ich do misy z metalowym nozem.
Uzyj przycisku PULSE, nastepnie wiacz tryb ciggly (AUTO), az purée osiggnie
pozadang spdjnose.




PRZYDATNE PORADY I WSKAZOWKI

BlenderMix

e Zupy, rzadkie ciasto, smoothies, koktajle: najpierw wtéz metalowy ndz do
pojemnika nastepnie wtdz pozostate sktadniki, na koficu natéz Blendermix.
Urzadzenie jest teraz gotowe do pracy. :
Blendermix zapewnia gtadkie (smooth) wykonczenie.

UBIJAK

¢ Upewnij sie, ze pojemnik jest czysty i suchy.

 Pamietaj, aby wyjg¢ podwdjny popychacz z pokrywy, aby zapewnic¢
odpowiednie napowietrzenie!

e Ubijanie jaj: w przypadku biatek jaj, uzyj jaj o temperaturze pokojowej. 4,.

* Bita Smietana: nie uzywaj $mietany o niskiej zawartosci ttuszczu lub
z dodatkami chemicznymi typu UHT, poniewaz bita Smietana nie wyjdzie.
Upewnij sie, ze Smietanka jest schtodzona. Umies¢ wczesniej pojemnik
w zamrazarce na 10 minut. Jesli mozesz dodaj jaki$ sproszkowany
stabilizator, dzieki temu $mietana bedzie sztywna przez kilka godzin
w lodéwce. Uwazaj na $Smietanke podczas ubijania, aby unikngé
przeksztatcenia sie w masto.

WYCISKARKA DO CYTRUSOW

e Istniejg 2 stozki: maly dla cytryn i limonek, a duzy dla pomaranczy
i grejpfruta. Maly stozek jest przechowywany wewnatrz duzego stoZkaﬁ

-«
-




ZYOTE ZASADY

Aby zyska¢ jak najwiecej z naszych receptur, przestrzegaj kilka prostych
zasad:

Zawsze uzywaj najlepszych sktadnikow.

Wybierz dobrej jakosci i Swieze skladniki. Im Swiezsze owoce i warzywa, tym wiecej
witamin bedg zawiera¢. Znaki $wiezosci to gtadka skorka, jedrne, zielone liscie

i brak siniakdéw.

Zawsze uzywaj Swiezego miesa i ryb.

Zwrd¢ uwage na rodzaj maki wskazany w przepisie. Wybor maki jest bardzo wazny.
Tlos¢ wody zalezy od typu uzywanej maki, np. maka razowa zawiera wiecej otrebdw,
pochtaniajacych wiecej wody.

Maka biata ma wyzszg zawarto$¢ glutenu i dlatego jest idealna do wyrobu chleba,
pieczywa.

Lepiej uzywac cukru pudru do ciast, zamiast cukru krysztatowego.

Zawsze uzywaj masta, nigdy margaryny lub ttuszczu o niskiej zawartosci thuszczu.
Drozdze sg w dwdch formach - $wieze lub suszone. Jesli uzywasz suszonych drozdzy,
pamietaj o uzyciu odpowiedniej ilosci wskazanej na opakowaniu.

W celu uzyskania najlepszych rezultatéw, zawsze rozpuscic¢ $wieze drozdze w cieczy
ogrzanej do 35°C.

Drozdze to zyjacy organizm, jesli ciecz jest za ciepta, zabije je.

S6l reguluje wzrost drozdzy i wzmacnia strukture glutenu.

Najlepiej uzywac pasteryzowanego mleka petnottustego.

Smietanka powinna mie¢ minimalng zawartoscig ttuszczu 48% (35% w przypadku
bitej $mietany). Nigdy nie uzywaj do ubijania $mietany o zawartosci ttuszczu 15%, ani
mniejszej np. oznaczonej "light". To nie tylko smakuje lepiej, ale powoduje fatwiejsze i
szybsze ubijanie.

Jaja sg w czterech réznych rozmiarach, Srednie jajka wazg 53-63g. Do receptur

Z jajkiem, najpierw ociepl je do temperatury pokojowej. Jajka muszg byc $wieze, jesli
majg by¢ stosowane w kremach itp.

Pojemnik musi by¢ czysty, suchy, bez sladéw ttuszczu.




ZtOTE ZASADY

Aby zyska¢ jak najwiecej z naszych receptur, przestrzegaj kilka prostych
zasad:

2 Przygotuj sie!
" Nastepujace urzadzenia sg zawsze przydatne:
Przyrzady pomiarowe: doktadna elektroniczna waga kuchenna (zakres:
Od 2g do 2kg) jest niezbedna, podobnie jak termometr w piekarniku, ktéry moze
zmierzy¢ temperature do 200°C.
Blachy do pieczenia: wazne jest, aby uzywac blachy do pieczenia o wtasciwym
ksztatcie, dobrej jakosci i wykonanej z odpowiedniego materiatu.
Akcesoria do wyrobu ciast: noze o réznych rozmiarach, w celu zréznicowania ciast i
wypiekdw.
Rekaw do kremdw i eclairs, bez.
Potrzebny jest watek do watkowania ciasta oraz pedzel do malowania blachy czy
smarowania jajkiem wypiekow.

3 Precyzja
* W niektorych przepisach, zwlaszcza zwigzanych z wyrabianiem ciast na chleb czy
innego rodzaju pieczywo, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami. Zawsze nalezy
wazy¢ lub zmierzy¢ sktadniki ostroznie i przestrzegac czasu ugniatania, odpoczynku i

wypieku.

Gotowanie - wielki finat

Jak dobrze znasz swdj piec? Powodzenie przepisu moze zaleze¢ od niego!Poniewaz
temperatury i czas gotowania w naszych recepturach sa tylko po to, aby Cie
poprowadzic.

Te czasy mogda sie rézni¢ w zaleznosci od piekarnika, ale zalezy réwniez od tego, jak
bardzo sktadniki zostaty posiekane. Bedzie réwniez zaleze¢ od rozmiaru i materiatu
pojemnika. Dlatego tez zalecamy uwaznie obserwowac proces pieczenia i w razie
potrzeby zmodyfikuj czas niezbedny do obrdbki termicznej. Unikaj otwierania drzwi
piekarnika podczas pieczenia.
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